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.с IIеrс-лист общественfiого родительского контроля

за организацией горячего питания в образоват,ельной организации

ъ""$$'
Название организации:

"0,

ё. ль'

ЩаНет
Ng ПОКаЗаТеЛЬ *"**Т:"1}:;овия 

соблюдения обучаlощимися правил лично,й гигиеЕы,

1 имеется ли достуа к раковинам для мытьЯ РУК? .3а- л 1

2. имеется мыло, условия ono .r.n"';;;; р ( {U"rerr_*r,* пдлD1"1}_4,u4_аJ

З. Имеются средства для дезинфекuиИ РУ"'! 8L ,о п л

l.
2,

з.

4.

5.

6,

4, Обучающиеся поJIьзуlотся создаЕными УсiовиЯМ'? gfu
2. С а н ит а р н о -т ехЕи ч е ск о е с о ст о я ни е о 0 ел_1 

1 
о1 олtr:",

:Ж:;Ж Н:i:НЁ ж;;;i;;; ;;;;;;, "рещ"н; ф"
Настоловьжприбора.читарелкахоТсУТсТВУеТВлага(осУшествJIяется
прокаливание), g,a-
гIровеление уборки обеденного заJIа после каждого приема пищи с

использованием моющих и дезсредств, а также проветривание, 8Д.
инфраструктур а обеденного заJIа обеспечивает условиlI Для

р.*rruч"и буфетной пролуrсuии,'L&frL,

Насекомые, грызу}Iы или следы их хtизнедеятельности в столовой uе

обнаружены. Lly{'-

7, Обеденные столы чистые? gа,
8. Все элементЫ и поверхНости столОвой пегкО обрабатываются, вФ-

3.Режим работы столовой,

1.

2.
a
_).

имеетоя ли график приема ilищи (продолiкителъностъ каждого приема не меЕее

20 минут)? ta-
Вывешено ли ежедневl{оо цикличное меню в обеденном заJIе, r- 1_,_.л_,

ПредставЛение горяЧего питация обуrаючимся в соответствии с графиком,

уiо.ржлеrным дирек^tором, 82а-
4.Соблюд",",,рЪбоваrrий по организации питаЕия детеи,

1. Наличие на сайте школы циI{JIичного MeHIo д,UI всех возрастньIх l

груliп, обучurооir"со 1с 7 до 11 лет; с 1,2 и старше), S,L
z.СоответствУетликоличестВоприемоВпищирегламентироВанноецикJIичное

меню режиму работы школы? д-
З, В Meнlo отсутствуют повторы в"смежные ми? trt,ъ
4. В MeHto отсутствуtот запрещенные блtода и проЪукты? Ед-
5. Есть ли в организации приказ о создании и порядке

работы бракерахtной комисоии? ry __л_ R

6, от всех партий приготавл""ua*# блюд сЕимается бракераж (с записъю в

бракеражноМжУрналенеМенее,чеМТремяЧЛеi-IаМибракерахtа'исключая
работников столовой) ga-

'l, Выявлялись ли факты недопуска к реаJIизации блюд и продуктов по результатам

работы бракеражной комиссии за последний месяц? MnlL-

8. ГlредусмоТроналИ организаЦия питания детей а учотом особенностей здоровъя

i"Ъ*uрrurti iиабет, пищевая аллергия), h,!i,rL-



9. Фактьт исклIочения и заI\4ены отдельньж блюд при сравнении фактическОГО
меню с утверхценным цикличным меню. l/tl4?ъ-

1 0. Информирование детей и родителей о здоровом питаЕии. fr+-
1i.Организация питьевого режима (питьевые фонтанчики, бутилироваЕнаlI ВОДа). 8е-
1 2, Наличие сопроводительньD( док}ментов, удостоверяющих качество и

безопасность поступающих продуктов на пищеблок
(деклараций, ветсвид ет е льств) . fta-,

i3. НаличИе >I(урнала бракеража сыроЙ продукциИ, своевреМенностЬ его заполнения. fta-
5. Кульryра обслу#иваIIия, соблюдение санэпидрежима.

i. Наличие спец,одежды у сотрулников? 3Ь
2. Состояние спец.одежды у сотруд""поu'(удовл.). 8€'g"
з. Наличие средств индивидуаJIьной защиты (масок), их правильное

использование, средСтв дJUI дезрук, Есlzzt-4,tъе4_

4, Использование при раздаче одноразовьгх перчаток. r*
5. Наличие дезсредств, инструкций к ним, правильное их использование и

'размещение в обеденном зале (недоступном для детей) . o"+cLe t tl4-t-

6, Наличие личной медициi{ской книхски с проЙденньINI медицинскиМ ОСМОТРОМ,

гигиеническим обуrением и профилактическими прививками. u*ьсьел ь+-

7, Наличие профессионаJIьного образования у зав.производством и ПОВаРО". Еа-
8. Имеется ли график уборки, проветривания помещений пищеблок". 8q_
9. На,тичие книги предлохtений и отзыво". r-
i0. Наличие салфеток на столах, подставок для столовых приборов, солоно".rr,

' 
6.Оценка готовых блюд.

1, Внешний вид и подааIа горячего блtода эстетичны, вызывают аППеТИТ. 
J24,.-

2, Органолептические показатели пищевоЙ продукции по результатам дегустациИ
блюда или рациОна из менЮ текущегО дня (вкусНо, не вкусНф. В-рчецР

З, Соответствие веса порций цикличному меню, со.оr"До,rrr"_"..8,ч*",-_

4. Температура подачи горячего блюда, приготовление соответствует
технологической карте (соблюдены)? g6$"+П5e*rb

5. Имелись ли факiы выдачи остывшей пищи? ycL"rf>-

6. УдовлетворенIIость ассортиментом и качеством по результатам вьiбОрОЧЕОГО

опроса детей при наличии согласия их родителей. Ед-
7. Объем пищевых отходов после приема пищи, их y1eT. J, Ц,Z й хфl W-- 8,cq+qc&

в. Fiаличие лаборатор}Iо -инстрУментаJIьных исследований качества и безопасfi ости,

гIоступающих пищевых продуктов и готовыхблюл, 
за"-

/{ополнитеJIьные
замечания:

т

:.

Предлоrкеrtия:

си.
Подписи )частников мониторинга:

Ъ"d-S"

d //- с.


